OPTIMA Fritteusen

Fry Safe®* — die innovative Sicherheit
Das Sicherheitsfeature fiir mehr Brandsicherheit bei Fritteusen

e Elektronischer Sicherheitstemperaturbegrenzer mit Temperaturregelung
e Selbstlberwachung und Ausfallsicherung

¢ Mindestfettfullstandskontrolle

e TUV zertifizierte Sicherheit

Einhand Sicherheitsbedienung

¢ Einhandbedienung mit speziellem Drehgelenk fur ein sicheres, einfaches
und komfortables Ein- und Ausschwenken des Heizkdrpers.

¢ Sicheres Positionieren, ohne notwendige Arretierung mit der zweiten Hand,
verhindert ein versehentliches Hineinfallen des Heizkorpers und damit
Verbrennungen.

* Option

OPTIMA Induktion
Intelligentes und effizientes Kochen auf einem neuen Level
e Boost Funktion mit 10 kW — fUr den extra Schub Energie

¢ Induction Efficiency Control — Intelligenz, die auch das Topfequipment prift
¢ Flexibilitat — fir jede Anwendung die passende Konfiguration:

Punkt-Induktion Flachen-Induktion Wok-Induktion
Insel-Punkt-Induktion Insel-Fldchen-Induktion (KUvette)
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Die Produktgruppen im Uberblick

Elektrogerate in der neuen OPTIMA

- Herde - Multikocher - Braisieren Magnum

- Fritteusen - Warmhaltewanne - Kochkessel

- GroBfritteusen - Infragrills - Arbeitstische

- Bainmaries - Unterbaukippbratpfanne - Griddleplatten/ -pfannen

Gasgerate in der neuen OPTIMA

- Gasherde - Kochkessel Die neue OPTIMA ist auch mit einer
- GlUhplattenherde - Griddleplatten Geratetiefe von 700 mm erhéltlich.”
- GlUhsteingrills

- Kippbratpfannen

*Portfolio und Ausflihrung sind abweichend zur Geratetiefe 850 mm
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Die Zukunft der digitalen GroBkiiche

» Uberblick aller verbundenen Geréate und Standorte
in MKN Connected Kitchen®

e Managen von Garprozessen, Betriebskosten-
erfassung, Softwareupdates

¢ Monitoring des Energieverbrauchs, HACCP
DatenUberwachung uvm.

¢ Einrichtung und Anmeldung der Gerate ganz
einfach mit der MKNConnect App

¢ Optionale OPTIMA WLAN-Geréateausstattung
erforderlich
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Die neue OPTIMA

Der Beginn einer neuen Ara

MKN Multi Safe Connect

e Sicherheit: Arbeitssicherheit durch
Medientrennung, einfaches Verschieben von
Kochgeschirr

e Hygiene: Wasser- und schmutzdicht, angepasste
Tropfkante, leichte Reinigung

e |nstallation: Einfache Installation und Ausrichtung

Automatische Wasserbefiillung

¢ Automatische elektronische Wasserbefullung
e | itergenau

¢ SerienméaBig bei Kesseln und Braisiere Magnum
¢ Kalt, warm, Mischwasser

40 mm

Aufkantung, fur mehr Feuchtigkeitsschutz
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Easy Handling System
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¢ | eichtgangiges und prazises Deckel-Drehgelenk mit stufenloser
Positionierung des Deckels
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¢ Doppelwandiger Deckel, verschleiBRfrei ohne Dichtung mit
Edelstahl-Rundrohr-Griff / Bugelgriff. Hygienesicherheit und
einfache Reinigung durch fugenlose Oberflachen.

Ergonomie - next Level

Neue Korpus Hohe von 750 mm flr mehr Platz im Schrankraum
Perfekte Kompatibilitat mit dem MKN FlexiChef

Neuer Hygiene- und Wasserschutzstandard

/ Kerntemperaturfihler*

Verfugbar als Mehrpunkt- Sous Vide- oder Heavy Duty
FuUhler flr Kochkessel, Griddleplatten/pfannen, Braisieren,

e |PX6 serienmaBiger Schutz gegen ,starkes Strahlwasser"
e H2 Hygieneschrankraume serienmaBig und damit leichte

’ Induktionsherde, Vitroherde, Bainmaries, Infragrills (HD). Reinigung durch besonders groBe Radien (R20) 850 mm
* Opti H 2 e Keine Schrauben im Sichtbereich Die neue OPTIMA hat eine Geratetiefe
b von 850 mm.

e | asergeschweiBte, geschlossene Fugen
e Gepragte Einschibe mit Kippschutz*

IPX6

starker Strahlwasserschutz

Hygieneschrankraum

OPTIMA Control - das Bedien- und Designkonzept
Intuitiv und digital- manuell mit OPTIMA Control,
Edelstahl-Premiumknebel und Display

OPTIMA Pilot
Mit umfangreichen neuen Geréatefunktionen

- Autom. Wasserbeflllung

- Kerntemperaturfthler

- Programmerstellung Uber APP
- Timer

- Etc.

OPTIMA Display
Sorgt fur Sichtbarkeit und Kontrolle aus jedem Blickwinkel von nah
und fern und setzt damit neue MaBstabe im Bedienkomfort

- GroBe Anzeige mit 6mm Sicherheitsglas

- Ideale Platzierung im Sicht- und Bedienbereich fiir ergonomisches
Arbeiten

- Hitzebestandigkeit Uber 100°C und Wasserschutzklasse
beim Display IPX8

OPTIMA Edelstahl-Premiumknebel
Qualitat die man taglich in den Handen hat
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Automatisierung

¢ Easy Lift Funktion bei Fritteusen, prozesssicher
mit automatischer Hubfunktion
N Automatisierte Garprozesse mittels Timerfunktion

Hier gibt es mehr
Informationen:




